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HORINCAR GEORGIANA

Universitatea Dunarea de Jos din Galatj, Facultatea de Transfrontalierd, Str. Domneasca nr.
111, Corp E (003), Galati, 800201

Georgiana.Parfene@ugal.ro

Conferentiar /Doctor Inginer

Universitatea Dunérea de Jos din Galati
Facultatea Transfrontaliera

Tnvatamant superior
Cercetare stiintifica

Autentificarea si identificarea falsificarlor produselor alimentare; Obtinerea, caracterizarea i
evaluarea potentialului antimicrobian ai unor compusi cu rol conservant, produsi prin
biotransformarea lipidelor din surse vegetale; Bioconservanti vs conservanti sintetizati chimic;
Potentialul antioxidant al compusilor bioactivi extrasi din diferite materiale vegetale; Controlul
sanitar-veterinar al produselor alimentare; Analize senzoriale; Evaluarea caracteristicilor
senzoriale ale produselor alimentare; Tehnologia vinului; Tehnologia berii; Studiul micro si
macroalgelor cu aplicatii in industria alimnetara.

2009-2012: Studii doctorale - Diploma de Doctor in domeniul Inginerie industriala
Universitatea ,Dunarea de Jos” din Galatj, Facultatea de Stiinta si Ingineria Alimentelor
2004-2009: Studii universitare - Diploma de Inginer — Controlul si Expertiza Produselor
Alimentare

Universitatea ,Dunarea de Jos”, Facultatea de Stiinta si Ingineria Alimentelor.


mailto:Georgiana.Parfene@ugal.ro

Alte specializari si
calificari

Experienta
profesionala

Proiecte de
cercetare
conduse

2023 - Grant de mobilitate pentru formarea cadrelor didactice, prin programul Erasmus+ -
International Staff Week in Lisabona, Portugalia.

2022 - Certificat de calificare -formator; Eliberat de Ministerul Muncii si protectiei Sociale,
nr.6329/21.04.2022.

2013 - BioMatPack Winter Training School “Use of nanopolysaccharides in packaging” —
Universitatea din Grenoble, Franta

2010 - 2011: Stagiu de cercetare, in cadrul studiilor doctorale, la Universitatea din Bologna,
Italia

2010: Participant scoala de vard ,7th Edition of International School of Organometallic
Chemistry”, Universitatea din Camerino, ltalia.

2017-2025: Sef lucrari Doctor Inginer
Titular de curs la disciplinele Controlul falsificarilor produselor alimentare, Analize senzoriale,
Evaluarea caracteristicilor senzoriale ale produselor alimentare.

Activitate didactica de laborator in cadrul disciplinelor: Tehnologii generale - Tehnologie Si
control in industria vinului, Tehnologii generale - Tehnologie si control in industria fermentativa,
Controlul falsificarilor produselor alimentare, Bioconversia deseurilor in industria alimentara,
Analize senzoriale, Evaluarea caracteristicilor senzoriale ale produselor alimentare,
Oenologie: principii, tehnici, specificul prezentarii bauturilor, Controlul sanitar-veterinar,
Metode si tehnici de identificare a fraudelor alimentare.

2014-2017: Asistent Universitar Doctor Inginer, Facultatea de Stiinta si Ingineria
Alimentelor, Universitatea Dunarea de Jos Galati.

Activitate didactica de laborator in cadrul disciplinelor: Tehnologii generale - Tehnologie Si
control in industria vinului, Tehnologii generale - Tehnologie si control in industria fermentativa,
Autentificarea si controlul falsificarilor produselor alimentare,

2022: Gl 14888/11.05.2022 Titlul proiectului ,Strategii inovative de valorificare a
subproduselor agro-alimentare in produse cu valoare economicd promovand principiile
economiei circulare” - Director de proiect. Volumul finantarii 50000 Lei.

Diseminare rezultate prin publicarea a trei articole ISI in zona rosie si galbena:

1. Serea, D., Horincar, G., Constantin, O. E., Aprodu, I., Stanciuc, N., Bahrim, G. E.,
Stanciu.S. & Rapeanu, G. (2022). Value-Added White Beer: Influence of Red Grape Skin
Extract on the Chemical Composition, Sensory and Antioxidant Properties. Sustainability,
14(15), 9040. (IF 3.9) (Q2). https://doi.org/10.3390/su14159040

2. Stoica, F., Condurache, N. N., Horincar, G., Constantin, O. E., Turturica, M., Stanciuc, N.,
Aprodu, I., Croitoru, C. & Répeanu, G. (2022). Value-Added Crackers Enriched with Red Onion
Skin Anthocyanins Entrapped in Different Combinations of Wall Materials. Antioxidants, 11(6),
1048. (IF 7.0) (Q1). https://doi.org/10.3390/antiox11061048

3. Lazar, S., Constantin, O. E., Horincar, G., Andronoiu, D. G., Stanciuc, N., Muresan, C., &
Répeanu, G. (2022). Beetroot By-Product as a Functional Ingredient for Obtaining Value-
Added Mayonnaise. Processes, 10(2), 227. (IF 3.5) (Q2) https://doi.org/10.3390/pr10020227

Cereri de brevete:


https://doi.org/10.3390/su14159040
https://doi.org/10.3390/antiox11061048
https://doi.org/10.3390/pr10020227

Proiecte de
cercetare -
membru in

echipa

1. Daniela Serea, Georgiana Horincar, Gabriela Rapeanu, Gabriela Elena Bahrim, luliana
Aprodu, Nicoleta Stanciuc -“Biscuiti aglutenici pentru diabetici cu valoare adaugata obtinuti
prin adaos de pielita liofilizata de struguri rosii” - A/00297 /02.06.2022

2. Silvia Lazar (Mistrianu), Georgiana Horincar, Doina Georgeta Andronoiu, Nicoleta
Stanciuc, Gabriela Rapeanu - ,Alvita cu adaos de pudra din coji de sfecla rosie- produs cu
valoare adaugata si tehnologia de obtinere” — A/00518/ 28.08.2022

3. Daniela Serea, Georgiana Horincar, Gabriela Rapeanu, luliana Aprodu, Gabriela Elena
Bahrim, Nicoleta Stanciuc - ,Bere cu valoare addugata obtinuta prin adaos de extract din pielita
de struguri rosii"-A/00006/21.01.2022

2018 - 2020: GI 03/1.03.2018, titlul proiectului ,Valorificarea compusilor bioactivi din coaja
vinetelor cu obtinerea de produse cu valoare addugats”, Director de proiect. Volumul
finantarii 50000 Lei. Publicatii rezultate:

Articol BDI

1.Horincar, G., Enachi, E., Stanciuc, N., & Rapeanu, G. (2019). Extraction and
characterization of bioactive compounds from eggplant peel using ultrasound-assisted
extraction. The Annals of the University Dundrea de Jos of Galati. Fascicle VI-Food
Technology, 43(1), 40-53.

Articole ISI

1. Horincar, G., Enachi, E., Bolea, C., R&peanu, G., & Aprodu, I. (2020). Value-Added Lager
Beer Enriched with Eggplant (Solanum melongena L.) Peel Extract. Molecules, 25(3), 731. (IF
4.4) (Q2) https://doi.org/10.3390/molecules25030731

2. Horincar, G., Enachi, E., Barbu, V., Andronoiu, D. G., Rapeanu, G., Stanciuc, N., & Aprodu,
. (2020). Value-added pastry cream enriched with microencapsulated bioactive compounds
from eggplant (Solanum melongena L.) peel. Antioxidants, 9(4), 351. (IF 6.3) (Q1)
https://doi.org/10.3390/antiox9040351

Internationale

01.04.2022-01.11.2024 - KA220-VET-0043186 ,Vers la transition agroecologique en
viticulture- DEMAIN’, Director de proiect: Prof. dr. ing. Gabriela RAPEANU

2013 - 2014 - Capacitati, PN I, Modul 3 — Cooperéri bilaterale, Nr. 645/2013 ,Impactul
tratamentului termic asupra capacitétii antioxidante si a formarii acrilamidei in
produsele pe baza de fructe”; Director de proiect: Prof. dr. ing. Gabriela RAPEANU

01.08.2012 - 30.11.2013 - Capacitati, PN I, Modul 3 -" Cooperari bilaterale, Nr.
531/2012 ,Studiul in vitro al unor compusi cu activitate biologica din struguri rosii
traditionali din Slovenia si Romania”; Director de proiect: Prof. dr. ing. Gabriela Elena
BAHRIM;


https://doi.org/10.3390/molecules25030731
https://doi.org/10.3390/antiox9040351

2012 - 2013 - Capacitati, PN Il, Modul 3 — Cooperari bilaterale, Nr. 530/2012" Efectul
tratamentului termie asupra compusilor biologic activi in diferite sucuri de fructe i
gemuri din Slovenia si Romania”; Director de proiect: Prof. dr. ing. Gabriela RAPEANU;

01.04.2011 -30.11.2012 - Capacitati, PN I, Modul 3 — Cooperari bilaterale, Nr. 485
12011 ,Accesul la noi molecule bioactive prin dezvoltarea unor biocatalizatori originali

pentru reactii tip ,click- chemestry", Director de proiect: Conf. dr. ing. Rodica Mihaela
DINICA

Nationale

01.03.2021 - 31.12.2023 - PN-III-P4-ID-PCE-2020-1268; PCE 159/2021 ,Concepte
emergente noi pentru functionalizarea alimentelor, prin tranzitia de la probiotice la
metabiotice, ca strategie de promovare a sanatatii’; Director de proiect: Prof. dr. ing.
Gabriela Elena BAHRIM;

23.09.2020-01.09.2021 - CT 756/2019 ,Evaluarea si monitorizarea calitatii painii
produse prin tehnologia “par baked and frozen”; Director proiect: Prof. dr. ing. Gabriela
RAPEANU

16.09.2020 - 01.09.2022 - TE 64/2020 ,Modelarea si controlul mecanismelor de stres
subletal la microalge in spiritul conceptului de biorafinarie”; Director proiect: Conf. dr.
ing. George; Adrian IFRIM

18.04.2018 - 30.06.2021 - 10 PCCDI /2018 ,inchiderea lanturilor de valoare din
bioeconomie prin obtinerea de bioproduse inovative cerute de piata - PROS-PER’;
Director proiect: Prof. dr. ing. Gabriela Elena BAHRIM

2021- 2022 ,Cresterea accesului studentilor universitatii la educatie online, UNITEC”,
Contract nr. 231/233t/06.08.2021, Cod SMIS 2014+ 145705, cofinantat din Fondul
European de Dezvoltare Regionala prin Programul Operational Competitivitate 2014-
2020 (POC), Coordonator Universitatea ,Dunarea de Jos” din Galati, director de
proiect: Prof. dr. ing. Silvius Stanciu

2018: PN-llI-P3-3.1-PMRO-CN-2018-0189 11/02.07.2018 ,Algoritmi de control
avansat pentru procesul de crestere fotosintetica a microalgelor in fotobioreactor”
Acronim ALGROW, Director de proiect: Conf. Dr ing. George Adrian Ifrim

14.10.2016 - 29.09.2018 - PN I1I-P2-BG2016 - 0143/2016 ,Solutii pentru macinisul
cerealelor”; Director de proiect: Prof. dr. ing. luliana BANU; Partener 1 - Arcada S.R.L.



Prestigiu
profesional

2013- 2016 - ID-PCE-2012-4-0509 ,Utilizarea procedeelor termice si/sau atermice
pentru cresterea functionalitatii unor compusi biologie activi in fructe si produse pe
bazi de fructe (BIOSTAB)’; Director de proiect: Prof. dr. ing. Gabriela RAPEANU

01.11.2014- 27.10.2016 - PN-II-ID-PCE-2011-3-0226 Nr. 308/2011 ,Accesul la noi
molecule bioactive prin dezvoltarea de biocatalizatori originali pentru reactii de tip ,click
chemistry” (CYBIOCAT), Director de proiect: Conf. dr. ing. Rodica Mihaela DINICA;
Cercetator: Asist dr. ing. Georgiana HORINCAR

19.10.2010-31.03.2012 - Capacitati, PN Il, Modul 3, nr. 448/2010 ,Elaborarea unor
formule si tehnologii de producere a unor alimente functionale noi”; Director de proiect:
Prof. dr. ing. Gabriela RAPEANU;

1. Medalie de aur obtinuta la International Innovation and Invetion Show (Euro
Politehnicus), 1t Edition, 22-24 noiembrie 2024, Universitatea Politehnica Bucuresti,
cu lucrarea ,Biopreservatives extracted from Black Sea macroalgae”. Autori:
Georgiana Horincar, Vicentiu Horincar, Gabriela Bahrim.

2. Medalie de aur obtinuta la salonul de carte, din cadrul ,International Salon of
Invention and Innovative Entrepreneurship”, Chisinau 16-17 mai 2024, cu cartea
,Bioconservanti din grasimi vegetale”, Editura Alma Mater, Bacau, 2024; Autor:
Georgiana Horincar.

3. Medalie de aur obtinuta in cadrul ,International Salon of Invention and Innovative
Entrepreneurship”, Chisinau 16-17 mai 2024, cu lucrarea ,Natural preservatives
obtained by the biotransformation of lipids from plant sources”; Autor: Georgiana
Horincar

4. Medalie de argint obtinuta in cadrul ,International Salon of Invention and Innovative
Entrepreneurship”, Chisindu 16-17 mai 2024, cu lucrarea ,Biopreservatives extracted
from Black Sea macroalgae"; Autor: Georgiana Horincar

5. Medalie de aur obtinuta in cadrul ,International Salon of Invention and Innovative
Entrepreneurship”, Chisinau 12-13 octombrie 2023; cu lucrarea ,Alvita with beetroot
peel powder - value-added product and obtaining method”; Autori: Georgiana
Horincar, Silvia Lazar (Mistrianu), Doina Georgeta Andronoiu, Nicoleta Stanciuc,
Gabriela Rapeanu

6. Medalie de aur obtinuta in cadrul ,International Salon of Invention and Innovative
Entrepreneurship”, Chisinau 12-13 octombrie 2023; Value-added beer obtained by
adding red grape peel extract; Autori: Daniela Serea, Georgiana Horincar, Gabriela
Réapeanu, luliana Aprodu, Gabriela Elena Bahrim, Nicoleta Stanciuc

7. Medalie de aur obtinuta in cadrul ,International Salon of Invention and Innovative
Entrepreneurship”, Chisinau 12-13 octombrie 2023; cu lucrarea , Value-added gluten-
free biscuits for diabetics, obtained by adding freeze-dried red grape peels”; Autori:
Daniela Serea, Georgiana Horincar, Gabriela Rapeanu, Gabriela Elena Bahrim,
luliana Aprodu, Nicoleta Stanciuc.

8. Medalia de bronz obtinuta in cadrul Salonului Cercetarii si Inovarii UGAL INVENT,
Galati, 9-10 noiembrie 2023; cu lucrarea ,Alvita cu adaos de pudré din coji de sfecld
rosie- produs cu valoare adgugatd si tehnologia de obtinere”, Autori: Georgiana
Horincar, Silvia Lazar (Mistrianu), Doina Georgeta Andronoiu, Nicoleta Stanciuc,



10.

1.

12.

13.

14.

1.

16.

17.

Gabriela Rapeanu; A/00518/ 28.08.2022(cerere de brevet), Universitatea Dunarea
de Jos din Galati, Facultatea Stiinta si Ingineria Alimentelor,

Medalia de aur obtinuta in cadrul Salonului Cercetarii si Inovarii UGAL INVENT,
Galati, 9-10 noiembrie 2023; cu lucrarea ,Bezele cu adaos de pudré din coji de sfecléd
rosie - produs cu valoare adaugata si tehnologia de obtinere”— A/00132/ 17.03.2022
(cerere de brevet); Autori: Lazar (Mistrianu) Silvia, Rapeanu Gabriela, Georgiana
Horincar, Condurache (Lazar) Nina Nicoleta, Stanciuc Nicoleta, Aprodu luliana,
Constantin  Oana Emilia, Andronoiu Doina Georgeta, Constantin Croitoru,
Universitatea Dunérea de Jos din Galati, Facultatea Stiinta si Ingineria Alimentelor.
Medalia de aur obtinuta in cadrul Salonul International al Cercetarii Stiintifice, Inovarii
si Inventicii PRO INVENT, editia a XX-a, 26-28 octombrie 2022, Cluj-Napoca, cu
lucrarea: ,Biscuiti aglutenici pentru diabetici cu valoare adaugata obtinuti prin adaos
de pielita liofilizaté de struguri rogii” - A/00297 /02.06.2022 (cerere de brevet), Autori:
Daniela Serea, Georgiana Horincar, Gabriela Rapeanu, Gabriela Elena Bahrim,
luliana Aprodu, Nicoleta Stanciuc,

Medalia de aur obtinuté in cadrul Salonul International al Cercetarii Stiintifice, Inovarii
si Inventicii PRO INVENT, editia a XX-a, 26-28 octombrie 2022, Cluj-Napoca, cu
lucrarea ,Alvitd cu adaos de pudrd din coji de sfecld rosie- produs cu valoare
adaugatd si tehnologia de obtinere” — AI00518/ 28.08.2022 (cerere de brevet), Autori:
Georgiana Horincar, Silvia Lazar (Mistrianu), Doina Georgeta Andronoiu, Nicoleta
Stanciuc, Gabriela Rapeanu;

Medalia de aur obtinuta in cadrul Salonul International al Cercetarii Stiintifice, Inovarii
si Inventicii PRO INVENT, editia a XX-a, 26-28 octombrie 2022, Cluj-Napoca, cu
lucrarea ,Bere cu valoare adgugata obtinuta prin adaos de extract din pielita de
struguri rogi’-A/00006/21.01.2022 (cerere de brevet); Autori: Daniela Serea,
Georgiana Horincar, Gabriela R&peanu, luliana Aprodu, Gabriela Elena Bahrim,
Nicoleta Stanciuc;;

Medalia de aur obtinuta la salonul ,The 26th International Exhibition of Inventions
“‘INVENTICA 2022” 22-24 iunie 2022, lasi, Romania, cu lucrarea ,Maionez4 cu adaos
de pudra din coji de sfecld rosie - produs cu valoare addugata si tehnologia de
obtinere” - A/00384/2.07.2021(cerere de brevet); Autori: Lazar (Mistrianu) Silvia,
Répeanu Gabriela, Horincar Georgiana, Andronoiu Doina Georgeta, Sténciuc
Nicoleta, Constantin Oana Emilia.

Trofeul pentru cel mai Tanar Inventator, in cadrul salonului international de
inventica, Inventica 22-24 iunie 2022, lasi, Romania.

Premiul ,,Andrei Ripianu” acordata de Universitatea Tehnica din Cluj-Napoca in
cadrul Salonul International al Cercetérii Stiintifice, Inovarii si Inventicii PRO INVENT,
editia a XX-a, 26-28 octombrie 2022, Cluj-Napoca.

Premiul special acordat de Universitatea Politehnica Timisoara, in cadrul Salonul
International al Cercetarii Stiintifice, Inovarii si Inventicii PRO INVENT, editia a XX-a,
26-28 octombrie 2022, Cluj-Napoca, pentru lucrarea ,Alvitd cu adaos de pudrg din
coji de sfecld rosie- produs cu valoare addugata si tehnologia de obtinere”; Autori:
Georgiana Horincar, Silvia Lazar (Mistrianu), Doina Georgeta Andronoiu, Nicoleta
Stanciuc, Gabriela Rapeanu,.

Mentiune acordatd de catre Agentia de Stat pentru Proprietatea Intelectuald a
Republicii Moldova (AGEPI) Republica Moldova in cadrul Salonul International al
Cercetarii Stiintifice, Inovarii si Inventicii PRO INVENT, editia a XX-a, 26-28 octombrie
2022, Cluj-Napoca, pentru lucrarea Biscuiti aglutenici pentru diabetici cu valoare
adaugata obtinufi prin adaos de pielita liofilizatd de struguri rosii” - A/00297
102.06.2022 (cerere de brevet); Autori: Daniela Serea, Georgiana Horincar, Gabriela
Réapeanu, Gabriela Elena Bahrim, luliana Aprodu, Nicoleta Stanciuc.



18.

19.

20.

21.

22.

23.

24,

25.

26.

Medalie de argint acordata de Universitatea Tehnica a Moldovei, Republica
Moldova, in cadrul Salonului International al Cercetarii Stiintifice, Inovarii si Inventicii
Proinvent, 26-28 octombrie 2022, Cluj-Napoca; pentru lucrarea ,Bere cu valoare
adaugatd obtinutd prin adaos de extract din pielita de struguri rosif’-
A/00006/21.01.2022 (cerere de brevet); Autori: Daniela Serea, Georgiana Horincar,
Gabriela Rapeanu, luliana Aprodu, Gabriela Elena Bahrim, Nicoleta Stanciuc.
Medalie de argint acordata de Universitatea Tehnica a Moldovei, Republica
Moldova, in cadrulSalonului International al Cercetarii Stiintifice, Inovarii si Inventicii
Proinvent, 26-28 octombrie 2022, pentru lucrarea ,Alvitd cu adaos de pudra din coji
de sfecla rosie- produs cu valoare adaugata si tehnologia de obtinere” — A/00518/
28.08.2022 (cerere de brevet); Autori: Georgiana Horincar, Silvia Lazar (Mistrianu),
Doina Georgeta Andronoiu, Nicoleta Stanciuc, Gabriela Rapeanu.

Medalia de aur obtinuta in cadrul Salonului Cercetarii si Inovarii UGAL INVENT
2021, 10-12 noiembrie, Galati, pentru lucrarea ,Maioneza cu adaos de pudra din coji
de sfecld rosie - produs cu valoare adaugatd si tehnologia de obfinere”; Autori:
Horincar Georgiana, Lazar (Mistrianu) Silvia, R4peanu Gabriela, Andronoiu Doina
Georgeta, Stanciuc Nicoleta, Constantin Oana Emilia.

Medalie de argint obtinuta in cadrul Salonului Cercetarii si Inovarii UGAL INVENT
2017, 19-20 octombrie,Galti, pentru lucrarea ,Seabuckthorn cake — “Health above
all’; Autori: Georgiana Anghel, Georgiana Horincar, Nicoleta Stanciuc, Gabriela
Rapeanu.

Medalie de aur acordatd de Forumului Inventatorilor din Romania, in cadrul Salonului
Cercetarii si Inovarii UGAL INVENT 2019, 16-18 octombrie, Galati, pentru lucrarea
JAuberbeer - a healthy beer inspired by nature”; Autori: Georgiana Horincar,
Gabriela Rapeanu, Aprodu luliana.

Mentiune obtinuta in cadrul celei de a Il-a Editie a Salonului Cercetarii si Inovarii
UGAL INVENT 2015, 7-9 octombrie 2015, pentru lucrarea ,Effects of bioactive
compounds from coconut fat against food spoilage bacteria”; Autori: Georgiana
(Parfene) Horincar, Vicentiu-Bogdan Horincar, Gabriela Bahrim.

Premiul in categoria ,Tineri cercetatori cu rezultate deosebite in

activitatea CDI-TT, creatie artistica si performanta sportiva (varsta
maximd 40 ani impliniti)’, acordat in cadrul GALEI CERCETARII DE
EXCELENTA la Universitatea ,Dunarea de Jos” din Galati - CEREX UDJG
(2022)

Premiul in categoria ,,Cereri de brevet depuse la OSIM” acordat in cadrul
GALEI CERCETARII DE EXCELENTA la Universitatea ,Dunarea de Jos” din
Galati - CEREX UDJG (2022), pentru cererea de brevet ,Bere cu valoare
adaugata obtinuta prin adaos de extract din pielita de struguri rosii”

Autori: Serea Daniela; Horincar Georgiana; Répeanu Gabriela; Aprodu
luliana; Bahrim Gabriela Elena; Stanciuc Nicoleta
Premiul in categoria ,,Cereri de brevet depuse la OSIM” acordat in cadrul

GALEI CERCETARII DE EXCELENTA la Universitatea ,Dunarea de Jos” din
Galati - CEREX UDJG (2022), pentru cererea de brevet ,Bere cu valoare
adaugata obtinuta prin adaos de extract din pielita de struguri rosii”

Autori: Serea Daniela; Horincar Georgiana; Rapeanu Gabriela; Aprodu
luliana; Bahrim Gabriela Elena; Stanciuc Nicoleta



27.

28.

Premiul in categoria ,, TOP articole publicate 2022, in reviste indexate ISI,
cu FI>5” |, pentru lucrarea ,Value-Added Crackers Enriched with Red Onion
Skin Anthocyanins Entrapped in Different Combinations of Wall Materials”, in
ANTIOXIDANTS.

Autori: Stoica Florina; Condurache Nina Nicoleta; Horincar Georgiana;
Constantin Oana Emilia; Turturica Mihaela; Stanciuc Nicoleta; Aprodu luliana;
Croitoru Constantin; Rapeanu Gabriela

Premiul in categoria ,,Cereri de brevet depuse la OSIM” acordat in cadrul

GALEI CERCETARII DE EXCELENTA la Universitatea ,Dunarea de Jos” din
Galati - CEREX UDJG (2022), pentru cererea de brevet ,Alvita cu adaos de
pudra din coji de sfecla rosie - produs cu valoare adaugata si tehnologia de
obtinere”

Autori: Lazar (Mistrianu) Silvia; Horincar Georgiana; Andronoiu Doina

Georgeta; Stanciuc Nicoleta; Rapeanu Gabriela
//Q/WG/T -
Y



