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Fisa disciplinei
1. Date despre program
1.1. | Institutia de invatamant superior Universitatea ,,Dunarea de Jos” din Galati
1.2. | Facultatea Transfrontaliera
1.3. | Departamentul Stiintele Vietii
1.4. | Domeniul de studii Ingineria produselor alimentare
1.5. | Ciclul de studii Studii universitare de masterat
1.6. | Programul de studii Controlul, expertizarea si siguranta alimentelor
2. Date despre disciplina
2.1. | Denumirea disciplinei Tehnici experimentale
2.2. | Titularul activitatilor de curs -

2.3.

Titularul activitatilor de laborator
si proiect

Cadru didactic / Tndrumitorul lucrarii de disertatie (doctor cu
grad didactic cel putin de sef de lucrari)

2.4. | Anul de studiu I

2.5. | Semestrul I

2.6. | Tipul de evaluare V

2.7. | Regimul disciplinei Ob

3. Timpul total estimat (ore pe semestru) al activitatilor didactice

3.1. | Numar de ore pe saptamana 15 | dincare: | 3.2. | Curs 3.3.a. | Laborator -
3.3.b. | Proiect 14

3.4. | Total ore din planul de invatamant | 196 | din care: | 3.5. | Curs 3.6.a. | Laborator -
3.6.b. | Proiect 196

Distributia fondului de timp ore

Studiul dupa manuale, bibliografie si notite 20

Documentare suplimentara 1n biblioteca, pe platformele electronice de specialitate si pe teren 50

Efectuare cercetari in laborator (determinari experimentale) / pe teren (studiu de caz) 74

Elaborare raport de cercetare 40

Tutoriat 5

Examinari 2

Alte activitati: consultatii 5

3.7. | Total ore studiu individual 196
3.8. | Total ore pe semestru 196
3.9. | Numarul de credite 2

Str. Domneasca nr. 111, Corp K, Campusul Stiintei, cod postal 800146, Galati, Romania, tel/fax: 0336.130.186,

e-mail: secretariat.ft@ugal.ro, web: www.transuei.ugal.ro
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4. Preconditii (acolo unde este cazul)

4.1. | de curriculum | Cunostinte de matematica, fizica, chimie organicd, chimie fizica si coloidala,
analize fizico-chimice, chimia alimentelor, biochimie, microbiologie generala,
microbiologie speciald, principiile nutritiei umane, principii si metode de
conservare, tehnologii generale 1n industria alimentara, analize senzoriale

4.2. | de competente | Capacitate de aplicare a cunostintelor dobandite anterior

Capacitate de a gandi tehnic
Capacitate de analiza si sinteza

5. Conditii (acolo unde

este cazul)

a proiectului

5.1. | de desfasurare | —
a cursului
5.2 | de desfasurare | Sala dotatd cu mobilier adecvat (mese, scaune), tabla, creta coloratd, aparatura

multimedia (calculator, videoproiector)
Comportamentul studentilor: punctualitate, responsabilitate

6. Competente specifice acumulate

6.1. | Competente e Insusirea modului de lucru la instalatii si aparaturd din dotarea laboratoarelor
profesionale care deservesc programul de studiu si sunt necesare pentru realizarea disertatiel
¢ Proiectarea, evaluarea si realizarea activitatilor multidisciplinare de cercetare
stiintifica Tn domeniul controlului, expertizarii si sigurantei alimentare
o Proiectarea de produse alimentare
e Aplicarea de strategii in domeniul alimentatiei

6.2. | Competente e Perseverenta, punctualitate, rigurozitate, eficienta si responsabilitate in munca

transversale e Asumarea raspunderii pentru rezultatele obtinute in activitate (la lucrarile de

laborator, la prezentarea temelor de casa, la examen etc.)
e Dezvoltarea gandirii analitice si critice
e Dezvoltarea spiritului de invatare continua
e (Insusirea si respectarea principiilor de etica profesionald
o Dezvoltarea aptitudinii de lucru in echipa, de comunicare in grupul de lucru
e Gestionarea eficientd a timpului
7. Obiectivele disciplinei (rezultate din grila competentelor specifice acumulate)

7.1. | Obiectivul Tehnici experimentale este o disciplina din planul de invdtamant al programului
general al de studii Controlul, expertizarea si siguranta alimentelor care are ca obiectiv
disciplinei general dezvoltarea aptitudinilor de cercetare, lucru cu aparaturd in laborator,

prelucrare si interpretare date experimentale si redactare rapoarte de cercetare

7.2. | Obiectivele Capacitatea de sinteza a informatiei obtinute in studiul de documentare
specifice Crearea si dezvoltarea de abilitati specifice activitatilor de cercetare-dezvoltare

Capacitatea de prelucrare si interpretare a unui set de date experimentale
Capacitatea de formulare a unor concluzii specifice problemei investigate
Capacitatea de prezentare a unui raport de cercetare in fata unei asistente

8. Continut

8.1.

Proiect

Metode de predare Observatii

o Stabilirea temei proiectului din anul I1, semestrul | (proiectul
poate fi corelat cu disertatia), precizarea obiectivelor si

Explicatia, dezbaterea,
conversatia, observatia,
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indicarea bibliografiei ,,de pornire” analiza

o Stabilirea planului de lucru

o Evaluarea studiului documentar realizat in timpul destinat
studiului individual

o Prelucrarea datelor experimentale obtinute Tn laborator / pe
teren si formularea concluziilor

Bibliografie

Bibliografia trebuie sa fie in concordanta cu tema proiectului din anul II, semestrul | (care poate fi corelata

cu disertatia):

a) Bibliografie indicata de indrumatorul disertatiei: cursuri, carti, articole etc.

b) Bibliografie obtinuta in urma interogarii bazelor de date: capitole din carti, articole din reviste din fluxul
principal de informatii — ex. Science Direct, Scopus, PubMed etc.

Demonstratia, exerci-
tiul, observatia, analiza

Disciplina ,,Tehnici experimentale” face parte din categoria disciplinelor partial asistate, avand un caracter
specific, determinat de tematica lucrarii de disertatie.

Disciplina contine pachete de activitati specifice formarii aptitudinilor de cercetare. Acestea vor fi abordate
de masteranzi Tn scopul atingerii punctajului acordat si intocmirii unui raport de activitate semestrial care va
fi sustinut 1n fata unei comisii de examinare al carei presedinte va fi indrumatorul lucrarii de disertatie.

Disciplina ,,Tehnici experimentale” va fi partial asistata de indrumatorul disertatiei si planul de abordare va fi

Tntocmit Tn comun cu fiecare masterand.

Activitati punctate

Nr. | Activitate Punctaj acordat
crt.
1. | Participare la cursurile unor discipline diferite de cele din 10 puncte / curs
programul de studii CESA
2. | Determinari experimentale 1n laboratoare didactice, de cercetare | 1 punct/ determinare finalizata
sau specializate
3. | Activitati de documentare in laboratoare din afara Universitatii 1 punct/ 4 ore de activitate
,Dunarea de Jos” Galati, biblioteci specializate etc.
4. | Participare la sustinere teze de doctorat 1 punct/ o teza sustinuta
5. | Participare la activitati de cercetare In echipa unui doctorand 10 puncte / echipa
6. | Participare in calitate de membru la un contract de cercetare 10-50 puncte / contract cercetare
7. | Publicare articol BDI 50 puncte / articol BDI
8. | Participare cu lucrari la sesiuni stiintifice ale studentilor 10 puncte / sesiune stiintifica
9. | Participare la sesiuni stiintifice organizate de Universitatea 20 puncte / sesiune stiintifica
»Dunarea de Jos” din Galati
10. | Participare la sesiuni stiintifice organizate in alte universitati din | 30 puncte / sesiune stiintifica
Moldova sau Romania
11. | Participare la sesiuni stiintifice organoizate in alte universitati 40 puncte / sesiune stiintifica
din strainatate
12. | Redactare raport de cercetare anul 11, semestrul | 20 puncte / raport

Punctajul minim care trebuie acumulat Tn anul 11, semestrul | este 100 de puncte.
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9. Coroborarea continutului disciplinei cu asteptarile reprezentantilor comunitatii epistemice,
asociatiilor profesionale si angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului

Pentru stabilirea competentelor profesionale, a obiectivelor specifice, a continutului cursului si lucrarilor
de laborator, a metodelor de predare / invatare si a criteriilor de evaluare s-a avut in vedere rolul
disciplinei Tn formarea profesionala a inginerilor de industrie alimentara absolventi ai masterului CESA.

Participare la sesiuni stiintifice

10. Evaluare
Tip activitate 10.1. | Criterii de evaluare 10.2. | Metode de 10.3. | Pondere din
evaluare nota finald
10.4. | Curs —
10.5. | Proiect Capacitatea de prelucrare §i interpretare a | Participare activa la 100 %
datelor experimentale obtinute orele de proiect
Elaborare raport de cercetare Predare si prezen-
Aspecte atitudinale: seriozitate, interes tare raport de
pentru studiu individual cercetare

10.6. | Standard minim de performanta

Tntocmirea unui raport de cercetare corect si relevant pentru tema proiectului (de ex. utilizand cel
putin 20 de articole de specialitate recente), realizarea activitatilor de cercetare (in laborator / pe
teren), prelucrarea datelor, formularea concluziilor si redactarea raportului de cercetare
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