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Fişa disciplinei 

 
1. Date despre program 
1.1. Instituția de învățământ superior Universitatea „Dunărea de Jos” din Galați 

1.2. Facultatea Transfrontalieră  

1.3. Departamentul Științele Vieții 

1.4. Domeniul de studii Ingineria Produselor Alimentare 

1.5. Ciclul de studii Studii universitare de masterat 

1.6. Programul de studii/Calificarea Controlul, expertizarea și siguranța alimentelor 

 
2. Date despre disciplină 

2.1. Denumirea disciplinei Procedee chimice, microbiologice şi toxicologice 

avansate de control şi analiza alimentelor 

2.2. Titularul activităţilor de curs  

2.3. Titularul activităţilor de laborator  

2.4. Anul de studiu I 2.5. Semestrul II 2.6. Tipul de 

evaluare 
E 2.7. Regimul disciplinei Ob 

 
3. Timpul total estimat (ore pe semestru) al activităţilor didactice 

3.1. Număr de ore pe săptămână 3 din care:      3.2. Curs 2 3.3. Laborator 1 

3.4. Total ore din planul de învăţământ 42 din care:      3.5. Curs 28 3.6. Laborator 14 

 

Distribuția fondului de timp ore 

Studiu după manual, suport de curs, bibliografie și notițe 60 

Documentare suplimentară în bibliotecă, pe platformele electronice de specialitate şi pe teren 50 

Pregătire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii și eseuri 50 

Tutoriat 26 

Examinări 5 

Alte activităţi  

 

3.7. Total ore studiu individual 191 

3.8. Total ore pe semestru 233 

3.9. Numărul de credite 6 

 

4. Precondiţii (acolo unde este cazul) 

4.1. de curriculum Cunoştinţe de chimie, fizică, biochimie, microbiologie, 

tehnologie generală. 

4.2. de competenţe Tehnici microbiologice clasice. 

 

5. Condiţii (acolo unde este cazul) 

5.1. de desfăşurare a cursului Suport electronic şi grafic (sală dotată cu videoproiector) 

5.2. de desfăşurare a seminarului / 

laboratorului / proiectului 

Laborator de microbiologie. 

 

6. Competenţele specifice acumulate 

6.1. Competenţe profesionale C2. Evaluarea sistemelor de calitate şi siguranţă alimentară în 

cadrul organizaţiilor 
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 C3. Aplicarea tehnicilor avansate de analiză şi evaluarea 

caracteristicilor de calitate şi siguranţă ale produselor 

alimentare. 

6.2. Competențe transversale CT1: Formarea şi dezvoltarea aptitudinii de lider de echipă şi a 

gândirii critice 

CT2: Dezvoltarea aptitudinilor antreprenoriale, competenţelor 

participative în echipe de producţie –cercetare – dezvoltare şi 

de management aplicat. 

 

7. Obiectivele disciplinei (reieşite din grila competenţelor specifice acumulate) 

7.1. Obiectivul general al disciplinei Cunoaşterea principiilor de lucru ale metodelor microbiologice 

rapide. 

Cunoaşterea principiilor microbiologiei previzionale. 

Cunoaşterea principiilor de realizare a evaluarilor de risc 

microbiologic. 

7.2. Obiectivele specifice Dezvoltarea capacităţii de alegere a unui echipament de lucru 

pentru un laborator de microbiologie în funcţie de destinaţia 

laboratorului (laborator de cercetare, didactic, de întreprindere, 

al autorităţilor de inspecţie şi control). 

Cunoaşterea principiilor de validare a metodelor alternative 

pentru determinări microbiologice 

Dezvoltarea aptitudinilor de a alege modele matematice pentru 

utilizarea lor in microbiologia previzionala si evaluarile de risc 

microbiologic. 

 

8. Conţinut 

8.1. Curs Metode de predare Observaţii 

Metode microbiologice clasice vs. metode rapide şi 

automatizate. Metode rapide de izolare a microorganismelor. 

Prelegerea; 

Conversaţia 

 

Metode rapide de numare a microorganismelor (microscopie în 

fluorescenţă, citometrie în flux, bioluminescenţă). 

Prelegerea; 

Conversaţia; 

Explicaţia; 

Problematizarea 

 

Metode rapide de numare a microorganismelor (Petri filme). 

Metode de concentrare a microorganismelor în vederea 

numărării lor (metoda filtrării, separării în gradient de 

densitate). 

Prelegerea; 

Conversaţia; 

Explicaţia; 

Problematizarea 

 

Metode de identificare rapidă a microorganismelor. Teste API, 

teste serologice, teste OMNILOG. 

Prelegerea; 

Conversaţia; 

Explicaţia; 

Problematizarea 

 

Tehnica PCR (principiu de lucru, aplicaţii, tipuri de sonde 

posibil de utilizat). 

Prelegerea; 

Conversaţia; 

Explicaţia; 

Problematizarea 

 

Metode electrice de numărare a microorganismelor (Malthus). 

Validarea metodelor microbiologice alternative. 

Prelegerea; 

Conversaţia; 

Explicaţia; 

Problematizarea 

 

Elemente de microbiologie previzională (tipuri de modele 

matematiceaplicabile, baze de modele, posibilitati de utilizare 

a modelelor) 

Prelegerea; 

Conversaţia; 

Explicaţia; 

Problematizarea 
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8.2. Laborator  Metode de predare Observaţii 

Metode moderne de izolare a microorganismelor. 

Determinarea concentraţiei de microorganisme cu 

inoculatorul spirală. 

Experimentul; Studiul 

de caz; Discuţia 

 

Microscopia cu fluorescenţă. Determinarea stării de 

igienă a suprafeţelor prin metoda cu ATP. 

Experimentul; Studiul 

de caz; Discuţia 

 

Utilizarea Petrifilmelor pentru analize microbiologice 

rapide. 

Determinarea concentraţiei de microorganisme 

folosind tehnica de filtrare prin membrană 

Experimentul; Studiul 

de caz; Discuţia 

 

Metoda ELISA; Teste API şi testări. serologice pentru 

identificarea microorganismelor. 

Experimentul; Studiul 

de caz; Discuţia 

 

Metoda PCR aplicata pentru identificarea 

microorganismelor 

Experimentul; Studiul 

de caz; Discuţia 

 

Microbiologie previzională. Prezentarea Combase. 
Experimentul; Studiul 

de caz; Discuţia 

 

Bibliografie minimală 

Nicolau A., Georgescu, L., Bleoanca, I., Banu, I., Soptica, F., Moraru, D.,Metode instrumentale, 

enzimatice si imunologice – Indrumar de laborator, Ed. Academica, ISBN 978-973-8937-35-2, (carte 

electronica), 2007.  

SR EN ISO 16140/A1- Standard de validare a metodelor alternative. 

 

9. Coroborarea conţinutului disciplinei cu aşteptările reprezentanţilor comunităţii epistemice, 

asociaţiilor profesionale şi angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului 

 

Cursul este dezvoltat pe baza necesităţilor actuale privind competenţele pe care trebuie să le deţină o 

persoană care lucrează în domeniul asigurării calităţii şi siguranţei alimentare. 

 

10. Evaluare 

Tip de activitate 10.1. Criterii de 

evaluare 

10.2. Metode de 

evaluare 

10.3. Pondere din nota 

finală 

10.4. Curs Evaluarea cunoştinţelor 

teoretice aferente 

conţinutului cursului – 

nota minim 5 

Examen oral 70% 

10.5. Laborator Participare la lucrări 

practice  

– nota minim 5 

Implicare în activităţi; 

Interactivitate; Evaluare 

continuă 

30% 

 

10.6. Standard minim de performanţă 

- Capacitatea de a diferenţia scopul metodelor microbiologice de analiza (izolare, numărare, 

identificare). 

-  Cunoasterea parametrilor de validare a metodelor microbiologice. 

 

 

 
 

Bibliografie minimală 
Nicolau A., Georgescu, L., Bleoanca, I., Banu, I., Soptica, F., Moraru, D.,Metode instrumentale, enzimatice si 
imunologice – Indrumar de laborator, Ed. Academica, ISBN 978-973-8937-35-2, (carte electronica), 2007.  

Tofan, C., Bahrim, G., Nicolau, A., Zara, M., Microbiologie alimentară – Tehnici si analize de laborator, Ed. 

AGIR, Bucuresti, ISBN 973-6130-89-1, 544 pagini, 2002. 


