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Fisa disciplinei

1. Date despre program

1.1. Institutia de invatamant superior | Universitatea ,,Dunarea de Jos” din Galati

1.2. Facultatea Transfrontaliera

1.3. Departamentul Stiintele Vietii

1.4. Domeniul de studii Ingineria Produselor Alimentare
1.5. Ciclul de studii Masterat

1.6. Programul de studii/Calificarea | Controlul, expertizarea si siguranta alimentelor

2. Date despre disciplina

2.1. Denumirea disciplinei Managementul calitatii si sigurantei alimentelor

2.2. Titularul activitatilor de curs

2.3. Titularul activitatilor de laborator

2.4. Anul de studiu | I | 2.5. Semestrul | I | 2.6. Tipul de E | 2.7. Regimul disciplinei Ob
evaluare

3. Timpul total estimat (ore pe semestru) al activitatilor didactice

3.1. Numdr de ore pe saptaméana 3 |dincare: 3.2.Curs 2 | 3.3. Laborator 1
3.4. Total ore din planul de invatamant | 42 | din care:  3.5. Curs 28 | 3.6. Laborator 14
Distributia fondului de timp ore
Studiul dupa manual, suport de curs, bibliografie si notite 30
Documentare suplimentara in biblioteca, pe platformele electronice de specialitate si pe teren 38
Pregatire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii si eseuri 30
Tutoriat 2
Examinari 8
Alte activitati 0
3.7. Total ore studiu individual 108

3.8. Total ore pe semestru 150

3.9. Numairul de credite 6

4. Preconditii (acolo unde este cazul)

4.1. de curriculum Notiuni generale referitoare la calitatea produselor alimentare
si sistemele de managementul calitatii Si  Sigurantei
alimentelor

4.2. de competente Identificarea, descrierea si utilizarea adecvatd a notiunilor

specifice de calitate a produselor alimentare, managementul
calitatii si sigurantei alimentelor, sisteme de management,
cerinte
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| Aplicarea tehnicilor de calcul statistic

5. Conditii (acolo unde este cazul)

5.1. de desfasurare a cursului

Sala de curs prevazuta cu videoproiector

5.2. de desfasurare a seminarului / Sala de curs prevazuta cu videoproiector

laboratorului / proiectului

6. Competentele specifice acumulate

6.1. Competente profesionale

C1. Proiectarea sistemelor de calitate si sigurantd alimentara in cadrul
organizatiilor.

C2. Evaluarea sistemelor de calitate si sigurantd alimentara in cadrul
organizatiilor.

C3. Aplicarea tehnicilor avansate de analizi si evaluare a
caracteristicilor de calitate si siguranta ale produselor alimentare.

C4. Identificarea si aplicarea unor strategii de cercetare in domeniul
sigurantei alimentelor.

6.2. Competente transversale

CT1: Formarea si dezvoltarea aptitudinii de lider de echipa si a gandirii
critice.

CT2: Dezvoltarea aptitudinilor antreprenoriale, competentelor
participative in echipe de productie — cercetare — dezvoltare si de
management aplicat.

CT3: Amplificarea dezvoltarii activitatilor independente, activitatilor
de cercetare — dezvoltare si a spiritului de invatare continud cu
respectarea principiilor eticii si deontologiei profesionale.

7. Obiectivele disciplinei (reiesite din grila competentelor specifice acumulate)

7.1. Obiectivul general al disciplinei | Cunoasterea si utilizarea adecvata a notiunilor necesare pentru

desfagurarea unei activitdti de proiectare, implementare si
conducere a sistemelor de management;

Cunoasterea, explicarea si interpretarea unor notiunilor de
pericol si risc pentru consumatori.

7.2. Obiectivele specifice

Insusirea cadrului conceptual al managementului calitatii si
sigurantei;

Descrierea sistemelor consacrate de managementul calitatii si
sigurantei;

Cunoasterea analizei pericolelor si elemente specifice ale
analizei de risc;

Elaborarea procedurilor generale si specifice ale sistemelor de
management;

Elaborarea documentelor/inregistrarilor.

8. Continut

8.1. Curs Metode de predare Observatii
Istoricul si evolutia conceptelor de managementul calitatii si Prelegerea,
sigurantei in raport cu evolutia cerintelor societatii conversatia euristica,

explicatia, dezbaterea

Cultura organizationala

Prelegerea,
conversatia euristica,
explicatia, dezbaterea

manualul calitatii)

Sistemul de management al calitatii (cerinte, documentatie, Prelegerea,

conversatia euristica,
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explicatia, dezbaterea

Managementul calitatii totale, Leadership Prelegerea,
conversatia euristica,
explicatia, dezbaterea

Sisteme de management a calitatii conform standardelor 1ISO Prelegerea,

9001 conversatia euristica,
explicatia, dezbaterea
Prezentarea ISO 22000 si PAS Prelegerea,

conversatia euristica,
explicatia, dezbaterea

Analiza pericolelor Prelegerea,
conversatia euristica,
explicatia, dezbaterea

Analiza riscului Prelegerea,
conversatia euristica,
explicatia, dezbaterea

Bibliografie

Stoica M. 2022. Note de curs.

Stanciuc N., Rotaru G. 2009. Managementul sigurantei alimentelor, Ed. Academica.

Rotaru G. Borda D., Sava N., Stanciu S. 2005. Managementul calitatii in industria alimentara, Ed. Academica.
Rotaru G. 2005. Asigurarea calitifii produselor lactate fermentare Tn Produse lactate fermentate, Ed. Academica.
Rotaru G. Borda D. 2002. Controlul Statistic in Industria Alimentara, vol.l, Ed. Academica.

Olaru M., Isaic-Maniu A., Lefter V., Pop N., Popescu S., Dragulanescu N., Roncea L., Roncea C. 2000. Tehnici si
instrumente utilizate in managementul calitatii, Ed. Economica.

1SO 9001; 1SO 22000, Pas 220, PAS 230

8.2. Seminar / Laborator / Proiect Metode de predare Observatii
Elaborarea documentelor sistemului calitatii (politica : S
- . . o Exemplificare, discutie

referitoare la calitate, proceduri, instructiuni)

Studii de caz privind managementul calitatii Jocul de rol, discutie,
stimularea gandirii
critice

Studii de caz privind managementul sigurantei alimentare Jocul de rol, discutie,
stimularea gandirii
critice

Elaborarea planului HACCP Jocul de rol, discutie,
stimularea gandirii
critice

Elaborarea documentatiei analizei de risc Jocul de rol, discutie,
stimularea gandirii
critice

Bibliografie

Stoica M. 2022. Note de curs.

Stanciuc N., Rotaru G. 2009. Managementul sigurantei alimentelor, Ed. Academica.

Rotaru G. Borda D., Sava N., Stanciu S. 2005. Managementul calitatii in industria alimentard, Ed. Academica.
Rotaru G. 2005. Asigurarea calitifii produselor lactate fermentare Tn Produse lactate fermentate, Ed. Academica.
Rotaru G. Borda D. 2002. Controlul Statistic in Industria Alimentarda, vol.l, Ed. Academica.

Olaru M., Isaic-Maniu A., Lefter V., Pop N., Popescu S., Drigulanescu N., Roncea L., Roncea C. 2000. Tehnici si
instrumente utilizate in managementul calitatii, Ed. Economica.

1SO 9001; 1SO 22000, Pas 220, PAS 230

9. Coroborarea continutului disciplinei cu asteptarile reprezentantilor comunititii epistemice,
asociatiilor profesionale si angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului

| Continutul disciplinei corespunde asteptirilor reprezentantilor Socio-economic.
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10. Evaluare

Tip de activitate

10.1. Criterii de
evaluare

10.2. Metode de
evaluare

10.3. Pondere din nota
finala

10.4. Curs

Evaluare cunostinte
teoretice aferente
continutului — nota
minim 5

Examen oral

50%

10.5. Seminar

Elaborarea si
prezentarea unui referat
— nota minim 5

Sustinere orala

50%

10.6. Standard minim de performanta

Promovarea partii asociate temei de casa
Prezentarea modului de evaluare a riscului




