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Fisa disciplinei

1. Date despre program
1.1. Institutia de invatamant superior | Universitatea ,,Dunarea de Jos” din Galati

1.2. Facultatea Transfrontalierd

1.3. Departamentul Stiintele Vietii

1.4. Domeniul de studii Ingineria Produselor Alimentare
1.5. Ciclul de studii Studii universitare de masterat

1.6. Programul de studii/Calificarea | Controlul, expertizarea si siguranta alimentelor

2. Date despre disciplina
2.1. Denumirea disciplinei Trasabilitatea produselor alimentare
2.2. Titularul activitatilor de curs
2.3. Titularul activitatilor de laborator
2.4. Anul de studiu | I | 2.5. Semestrul | Il | 2.6. Tipul de E | 2.7. Regimul disciplinei Op

evaluare

3. Timpul total estimat (ore pe semestru) al activitatilor didactice

3.1. Numar de ore pe saptamana 3 | dincare:  3.2. Curs 2 | 3.3. Seminar 1
3.4. Total ore din planul de invatamant | 42 | din care:  3.5. Curs 28 | 3.6. Seminar 14
Distributia fondului de timp ore
Studiu dupa manual, suport de curs, bibliografie si notite 10
Documentare suplimentara 1n biblioteca, pe platformele electronice de specialitate si pe teren 17
Pregitire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii si eseuri 18
Tutoriat 9
Examinari 4
Alte activitati

3.7. Total ore studiu individual 58
3.8. Total ore pe semestru 100
3.9. Numarul de credite 4

4. Preconditii (acolo unde este cazul)

4.1. de curriculum Notiuni generale referitoare la calitatea produselor alimentare
si sistemele de managementul calitatii si sigurantei alimentelor
4.2. de competente Identificarea, descrierea si utilizarea adecvatd a notiunilor

specifice de calitate a produselor alimentare, managementul
calitatii si sigurantei alimentelor, sisteme de management,
cerinte

5. Conditii (acolo unde este cazul)
| 5.1. de desfasurare a cursului | Suport electronic si grafic (sald dotatd cu videoproiector) |

Str. Domneasca nr. 111, Corp K, Campusul Stiintei, cod postal 800146, Galati, Romania, tel/fax: 0336.130.186,
e-mail: secretariat.ft@ugal.ro, web: www.transuei.ugal.ro
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5.2. de desfasurare a seminarului /
laboratorului / proiectului

Suport electronic si grafic (sald dotata cu videoproiector)

6. Competentele specifice acumulate

6.1. Competente profesionale

C3. Utilizarea de criterii si metode de evaluare a productiei
agroalimentare pentru realizarea de expertize, studii, consultanta

6.2. Competente transversale

CT3. Executarea unor sarcini profesionale complexe, in
conditii de autonomie si de independentad profesionala

7. Obiectivele disciplinei (reiesite din grila competentelor specifice acumulate)

7.1. Obiectivul general al disciplinei

Cunoasterea si utilizarea adecvata a notiunilor necesare pentru
desfasurarea unei activititi de proiectare si implementare a
sistemelor de trasabilitate. Explicarea si interpretarea unor idei,
proiecte, procese, precum si a continuturilor teoretice si
practice ale disciplinei

7.2. Obiectivele specifice

Insusirea cadrului conceptual al trasabilitatii si importanta in
sistemele de calitate si sigurantd a alimentelor; Descrierea
metodelor de trasare a loturilor de produse si a legaturii
acestora cu loturile de materii prime; Elaborarea procedurilor

de trasabilitate; Elaborarea documentelor /inregistrarilor

8. Continut

8.1. Curs Metode de predare Observatii
Trasabilitatea produselor alimentare - principii generale, cadrul Prelegerea;
legal, domeniu de aplicare. Caracteristici, componente si Conversatia
mecanisme ale trasabilitatii. Sisteme de trasabilitate si Explicatia;
importanta lor Problematizarea
Relatia 1intre trasabilitate si managementul sigurantei Prelegerea;
alimentare si sistemele de control al calitatii. Tehnologii de Conversatia;
identificare a produselor, unitatilor logistice si locatiilor. Explicatia;
Managementul legaturilor de trasabilitate Problematizarea
Prelegerea;
Trasabilitatea in industria carnii, industria laptelui, pescuitului. Conversatia;
Sisteme de trasabilitate a cerealelor, legumelor si fructelor Explicatia;
Problematizarea
Prelegerea;
Trasabilitatea alimentelor modificate genetic si a alimentelor Conversatia;
ecologice Explicatia;
Problematizarea
- . . . e . Prelegerea;
Trasabilitatea alergenilor si patogenilor. Trasabilitatea in lantul elegerea,
e 3 R Conversatia;
de aprovizionare a produselor proaspete. Trasabilitatea Explicatia:
r lor in vr 7o
PR lEElE a Problematizarea
. - . Prelegerea;
Elaborarea si managementul documentatiei unui sistem de elege eg,
L 2 S - Conversatia;
trasabilitate. Cadrul conceptual al rechemarii produsului de pe C
S Explicatia,
p1ata :
- Problematizarea

Bibliografie minimala
1. Bichescu C. 2022. Note de curs

Annals of Biology 34(2): 111-118

2. Bulletin 91/2015 International Trade Centre Traceability in food and agricultural products
3. Chikara N., Jaglan S., Sindhu N., Anshid V., Charan MVS., Panghal A. 2018. Importance of
Traceability in Food Supply Chain for Brand Protection and Food Safety Systems Implementation.
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4. Nour V. 2016. Trasabilitatea produselor alimentare. Ed. Universitaria
5. SR EN ISO 22005-2007: Trasabilitatea Tn lantul alimentar. Principii generale si cerinte fundamentale

pentru proiectarea si implementarea sistemului

6. Stanciuc N., Rapeanu G., Stanciu S. 2011. Trasabilitate. Ed. Academica
7. Regulamentul (CE) nr 853/2004 al Parlamentului European si al Consiliului Europei
8. https://ec.europa.eu/food/safety/general_food_law/general_requirements_en
9. https://ec.europa.eu/info/food-farming-fisheries/food-safety-and-quality/origin-and-traceability_en

8.2. Seminar

Metode de predare

Observatii

Analiza documentelor oficiale care reglementeaza
trasabilitatea produselor alimentare

Experimentul; Studiul
de caz; Discutia

Descrierea unui sistem intern de trasare Tn cadrul unui
sistem de management al sigurantei alimentare

Experimentul; Studiul
de caz; Discutia

Elaborarea unor proceduri de trasabilitate, a
procedurilor de control documente si control
inregistrari si stabilirea responsabilitatilor — studiu de

Experimentul; Studiul
de caz; Discutia

caz pentru trasabilitatea cerealelor, laptelui, carnii,
pescuitului

Experimentul; Studiul

Utilizarea testelor ADN pentru urmarirea produselor i
de caz; Discutia

alimentare si trasabilitatea patogenilor

Bibliografie minimala

1. Bichescu C. 2022. Note de curs

2. Bulletin 91/2015 International Trade Centre Traceability in food and agricultural products

3. Chikara N., Jaglan S., Sindhu N., Anshid V., Charan MVS., Panghal A. 2018. Importance of
Traceability in Food Supply Chain for Brand Protection and Food Safety Systems Implementation.
Annals of Biology 34(2): 111-118

4. Nour V. 2016. Trasabilitatea produselor alimentare. Ed. Universitaria

5. SR EN ISO 22005-2007: Trasabilitatea in lantul alimentar. Principii generale si cerinte fundamentale
pentru proiectarea si implementarea sistemului

6. Stanciuc N., Rapeanu G., Stanciu S. 2011. Trasabilitate. Ed. Academica

7. Regulamentul (CE) nr 853/2004 al Parlamentului European si al Consiliului Europei

8. https://ec.europa.eu/food/safety/general_food_law/general_requirements_en

9. https://ec.europa.eu/info/food-farming-fisheries/food-safety-and-quality/origin-and-traceability en

9. Coroborarea continutului disciplinei cu asteptarile reprezentantilor comunitatii epistemice,
asociatiilor profesionale si angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului

| Continutul disciplinei este in concordanta cu cererile asociatiilor profesionale nationale specific.

10. Evaluare
Tip de activitate 10.1. Criterii de 10.2. Metode de 10.3. Pondere din nota
evaluare evaluare finala
10.4. Curs Evaluarea cunostintelor
teqretlce a}ferente . Examen oral 50%
continutului cursului
—nota minim 5
10.5. Seminar Participare la lucrri Implicare in activitati;

pare 'a Interactivitate: Evaluare 50%

—nota minim 5 S

continua

10.6. Standard minim de performanta
Cunoasterea de catre masteranzi a aspectelor generale si particulare privind trasabilitatea alimentelor in
lantul agro-alimentar. Cunoasterea caracteristicilor generale ale sistemelor de trasabilitate. Insusirea
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