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Fişa disciplinei 
 

1. Date despre program 

1.1. Instituţia de învăţământ superior Universitatea „Dunărea de Jos” din Galaţi 

1.2. Facultatea Transfrontalieră  

1.3. Departamentul Ştiinţele Vieții 

1.4. Domeniul de studii Ingineria Produselor Alimentare 

1.5. Ciclul de studii Masterat 

1.6. Programul de studii/Calificarea Controlul, expertizarea și siguranța alimentelor 

 

 

2. Date despre disciplină 

2.1. Denumirea disciplinei Analiza statistică și proiectarea experimentelor în 

industria alimentară 

2.2. Titularul activităţilor de curs  

2.3. Titularul activităţilor de laborator  

2.4. Anul de studiu I 2.5. Semestrul I 2.6. Tipul de 

evaluare 
E 2.7. Regimul disciplinei Ob 

 

 

3. Timpul total estimat (ore pe semestru) al activităţilor didactice 

3.1. Număr de ore pe săptămână 2 din care:      3.2. Curs 1 3.3. Laborator 1 

3.4. Total ore din planul de învăţământ 28 din care:      3.5. Curs 14 3.6. Laborator 14 

 

Distribuția fondului de timp ore 

Studiul după manual, suport de curs, bibliografie și notițe 23 

Documentare suplimentară în bibliotecă, pe platformele electronice de specialitate şi pe teren 18 

Pregătire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii și eseuri 20 

Tutoriat 7 

Examinări 4 

Alte activităţi 0 

 

3.7. Total ore studiu individual 72 

3.8. Total ore pe semestru 100 

3.9. Numărul de credite 4 

 

4. Precondiţii (acolo unde este cazul) 

4.1. de curriculum Matematica; Informatică aplicată şi grafică asistată de 

calculator; Prelucrarea statistica a datelor. 

4.2. de competenţe Studentul trebuie să dețină cunoștințe despre tehnicile 

matematice curente, precum și despre cele de prelucrare 

statistică a datelor. 
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5. Condiţii (acolo unde este cazul) 

5.1. CURS Sală cu videoproiector și conexiune la Internet 

5.2. SEMINAR  Sală cu videoproiector și conexiune la Internet 

 

6. Competenţele specifice acumulate 

6.1. PROFESIONALE Explicarea şi interpretarea principiilor și metodelor utilizate în 

procesele tehnologice pe lanțul alimentar 

Aplicarea principiilor şi metodelor inginerești de bază pentru 

soluţionarea problemelor tehnologice în lanțul agroalimentar 

Elaborarea de proiecte legate de tehnologii și produse specifice 

industriei agroalimentare 

6.2. TRANSVERSALE Aplicarea strategiilor de perseverență, rigurozitate, eficiență și 

responsabilitate în muncă, gândire analitică și critică, rezolvarea de 

probleme – pe baza principiilor, normelor și a valorilor codului de etică 

profesională în domeniul alimentar 

 

7. Obiectivele disciplinei (reieşite din grila competenţelor specifice acumulate) 

7.1. Obiectivul general al disciplinei însuşirea și aplicarea cunoștințelor referitoare la analiza și 

proiectarea experimentelor în industria alimentară 

7.2. Obiectivele specifice - formarea deprinderilor de calcul și analiză statistică 

- dezvoltarea capacităţii de abstractizare şi de realizare a unui 

model matematic 

- proiectarea statistică a unui experiment 

 

8. Conţinut 

8.1. Curs Metode de predare Observaţii 

Tipuri de variabile; Distribuții statistice; Culegerea 

datelor statistice: principii, etape şi prelucrarea 

primară a datelor; calculul indicatorilor statistici și 

verificarea normalității distribuției datelor. 

Prelegerea, conversația euristică, 

explicația, dezbaterea, simularea de 

situații. 

4 ore 

Calculul erorilor și validarea rezultatelor. Calculul 

intervalului de încredere și al parametrilor statistici. 

Prelegerea, conversația euristică, 

explicația, dezbaterea, simularea de 

situații. 

1 ore 

Ipoteze statistice. Interval de încredere; Teste 

parametrice și neparametrice 

Prelegerea, conversația euristică, 

explicația, dezbaterea, simularea de 

situații. 
1 ore 

Controlul statistic de proces: capabilitatea Prelegerea, conversația euristică, 

explicația, dezbaterea, simularea de 

situații. 

2 ore 

Metoda ANOVA Prelegerea, conversația euristică, 

explicația, dezbaterea, simularea de 

situații. 

2 ore 

Analiza de regresie și corelație Prelegerea, conversația euristică, 

explicația, dezbaterea, simularea de 

situații. 

2 ore 

Proiectarea experimentală Prelegerea, conversația euristică, 

explicația, dezbaterea, simularea de 

situații. 

2 ore 

Bibliografie 

1. Douglas C. Montgomery. 2009. Introduction to Statistical Quality Control, John Wiley & Sons. 
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Hubbard M. 2003. Statistical Control for the Food Industry vol. I, Kluwer Academic Plenum Publisher. 

2. Jaba E. 1998. Statistica, Ed. Economica. 

John A. Bower. 2013. Statistical Methods for Food Science, John Wiley & Sons. 

3. Madsen Birger. 2011. Statistics for Non-Statisticians, Springer. 

4. Netter J., Kutner M.H., Nachtsheim C.J., Wasserman W. 1996. Applied Linear Statistical Models, 

WCB, McGraw-Hill. 

5. Rotaru G., Borda B. 2002. Controlul Statistic în Industria Alimentară, vol.I, Ed. Academica. 

6. Stoica M. 2022. Note de curs. 

 

8.2. Seminar  Metode de predare Observaţii 

Calculul parametrilor statistici și verificarea distribuției 

datelor 
Studiul de caz 

2 ore 

Interval de incredere; Erori Studiul de caz 2 ore 

Cum rezolvăm o problemă din industria alimentară 

prin cercetare metodologică. Formularea de ipoteze 

Studiul de caz 2 ore 

ANOVA Studiul de caz 
4 ore 

Proiectarea experimentelor. Analiza datelor 

experimentale și interpretarea rezultatelor 
Studiul de caz 2 ore 

Modelarea experimentală a datelor cercetării specifice 

produselor și proceselor alimentare 
Studiul de caz 2 ore 

Bibliografie 

1. Douglas C. Montgomery. 2009. Introduction to Statistical Quality Control, John Wiley & Sons. 

Hubbard M. 2003. Statistical Control for the Food Industry vol. I, Kluwer Academic Plenum Publisher. 

2. Jaba E. 1998. Statistica, Ed. Economica. 

John A. Bower. 2013. Statistical Methods for Food Science, John Wiley & Sons. 

3. Madsen Birger. 2011. Statistics for Non-Statisticians, Springer. 

4. Netter J., Kutner M.H., Nachtsheim C.J., Wasserman W. 1996. Applied Linear Statistical Models, 

WCB, McGraw-Hill. 

5. Rotaru G., Borda B. 2002. Controlul Statistic în Industria Alimentară, vol.I, Ed. Academica. 

6. Stoica M. 2022. Note de curs. 

 

9. Coroborarea conţinutului disciplinei cu aşteptările reprezentanţilor comunităţii epistemice, 

asociaţiilor profesionale şi angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului 

Competenţele achiziţionate la nivelul disciplinei vor satisface aşteptările mediului socio-economic. 

 

10. Evaluare 

Tip de activitate 10.1. Criterii de evaluare 10.2. Metode de 

evaluare 

10.3. Pondere din nota 

finală 

10.4.CURS Cerinte minime de promovare (pentru 

nota 5): 

- însuşirea funcţiilor de repartiţie 

- calculul parametrilor statistici 

- cunoaşterea metodelor de eliminare a 

erorilor 

- cunoaşterea controlului statistic de 

recepţie 

- cunoaşterea controlului statistic de 

proces 

Cerinţe maxime de promovare (pentru 

nota 10): 

-corelarea noţiunilor privind controlul 

Examen oral 50% 
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statistic şi sistemele de managementul 

calității produselor alimentare 

10.5.SEMINAR  Participare, implicare 

Participare la Sesiunea ştiinţifică 

studenţească 

Evaluare 

continuă 
50% 

 

10.6. Standard minim de performanţă 

- Formularea de ipoteze  

- Proiectarea experimentelor. Analiza datelor experimentale și interpretarea rezultatelor 

 

 

 


