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Fisa disciplinei

1. Date despre program

1.1. Institutia de invatamant superior | Universitatea ,,Dunarea de Jos” din Galati

1.2. Facultatea Transfrontaliera

1.3. Departamentul Stiintele Vietii

1.4. Domeniul de studii Ingineria Produselor Alimentare
1.5. Ciclul de studii Studii universitare de masterat

1.6. Programul de studii/Calificarea | Controlul, expertizarea si siguranta alimentelor

2. Date despre disciplina

2.1. Denumirea disciplinei Aspecte economice ale calititii si sigurantei alimentare

2.2. Titularul activitatilor de curs

2.3. Titularul activitatilor de laborator

2.4. Anul de studiu | Il | 2.5. Semestrul | | | 2.6. Tipul de V | 2.7. Regimul disciplinei Op
evaluare

3. Timpul total estimat (ore pe semestru) al activitatilor didactice

3.1. Numdr de ore pe saptaméana 2 | dincare: 3.2.Curs 1 | 3.3. Seminar 1
3.4. Total ore din planul de invatamant | 28 | din care:  3.5. Curs 14 | 3.6. Seminar 14
Distributia fondului de timp ore
Studiu dupa manual, suport de curs, bibliografie si notite 14
Documentare suplimentara 1n biblioteca, pe platformele electronice de specialitate si pe teren 32
Pregatire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii si eseuri 33
Tutoriat 14
Examinari 4
Alte activitati -
3.7. Total ore studiu individual 97

3.8. Total ore pe semestru 125

3.9. Numairul de credite 5

4. Preconditii (acolo unde este cazul)

4.1. de curriculum Notiuni generale referitoare la calitatea produselor alimentare
si siguranta alimentelor
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4.2. de competente

Identificarea, descrierea si utilizarea adecvata a notiunilor
specifice legate de aspectele economice ale calitatii si
sigurantei alimentelor

5. Conditii (acolo unde este cazul)

5.1. de desfasurare a cursului

Suport electronic si grafic (sald dotata cu videoproiector)

5.2. de desfasurare a seminarului

Suport electronic si grafic (sald dotata cu videoproiector)

6. Competentele specifice acumulate

6.1. Competente profesionale

Identificarea aspectelor economice asociate cu calitatea
produselor alimentare

Identificarea aspectelor economice asociate cu siguranta
alimentara

6.2. Competente transversale

Formarea si dezvoltarea aptitudinii de lider de echipa si a
gandirii critice
Dezvoltarea aptitudinilor antreprenoriale, competentelor

participative in echipe de productie — cercetare — dezvoltare si
de management aplicat

Amplificarea dezvoltarii activitatilor independente, activitatilor
de cercetare-dezvoltare si a spiritului de invatare continud cu
respectarea principiilor eticii si deontologiei profesionale

7. Obiectivele disciplinei (reiesite din grila competentelor specifice acumulate)

7.1. Obiectivul general al disciplinei

Cunoasterea, explicarea si interpretarea unor notiuni referitoare
la aspectele economice asociate cu calitatea si siguranta
alimentara

7.2. Obiectivele specifice

Insusirea cadrului conceptual referitor la aspectele economice
ale calitatii si sigurantei alimentelor

Elaborarea documentelor

8. Continut

8.1. Curs

Metode de predare Observatii

calitatii, analiza costurilor calitatii)

Aspecte privind costurile calitatii / noncalitatii produselor
alimentare (generalitéti, conceptul de cost al calitatii, costurile
noncalitdtii, evaluarea costurilor calitatii, calculul costurilor

Prelegere libera, curs
deschis cu tendinta 7 ore
de dezbatere

imbolnavirilor alimentare)

Aspecte economice asociate cu
(beneficiile alimentelor sigure, costurile economice asociate

siguranta alimentara .
£ ’ Prelegere libera, curs

. . 7 ore
deschis cu tendinta
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de dezbatere

Bibliografie minimala
Caswell JA. 1991. Economics of Food Safety, Elsewier, New York.

Juran JM. 2010. Quality Control Handbook, McGraw-Hill, New York.
Olaru M. 1999. Managementul calitatii, Editura Economica, Bucuresti.

Rotaru G, Borda D, Sava N, Stanciu S. 2005. Managementul calitdtii in industria alimentard, Editura
Academica, Galati.

Rotaru G, Stanciu S. 2005. Merceologie, Editura Didactica si Pedagogica, Bucuresti.
Stanciu S, Rotaru G. 2007. Aprecierea calitatii marfurilor alimentare, Editura Academica, Galati.

Stoica M, Alexe P. 2016. Elemente de proiectare a produselor alimentare noi, Editura Academica,
Galati.
Stoica M. 2023. Note de curs.

8.2. Seminar Metode de predare Observatii
Evaluarea preliminara a cunostintelor despre calitatea | Jocul de rol, discutia,
si siguranta alimentara stimularea gandirii

critice

Aspecte economice asociate cu calitatea / noncalitatea | Jocul de rol, discutia,
produselor alimentare stimularea gandirii
critice

Aspecte economice asociate cu siguranta alimentara Jocul de rol, discutia,
stimularea gandirii
critice

Studii de caz Jocul de rol, discutia,
stimularea gandirii
critice

Bibliografie minimala
Caswell JA. 1991. Economics of Food Safety, Elsewier, New York.

Juran JM. 2010. Quality Control Handbook, McGraw-Hill, New York.
Olaru M. 1999. Managementul calitatii, Editura Economica, Bucuresti.

Rotaru G, Borda D, Sava N, Stanciu S. 2005. Managementul calitatii in industria alimentara, Editura
Academica, Galati.

Rotaru G, Stanciu S. 2005. Merceologie, Editura Didactica si Pedagogica, Bucuresti.
Stanciu S, Rotaru G. 2007. Aprecierea calitatii marfurilor alimentare, Editura Academica, Galati.

Stoica M, Alexe P. 2016. Elemente de proiectare a produselor alimentare noi, Editura Academica,
Galati.
Stoica M. 2023. Note de curs.
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9. Coroborarea continutului disciplinei cu asteptirile reprezentantilor comunitatii epistemice,
asociatiilor profesionale si angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului

Disciplina trebuie sa ofere capacitatea de a sustine un standard permanent de creatie intr-un
compartiment de cercetare-dezvoltare.

10. Evaluare

Tip de activitate

10.1. Criterii de

10.2. Metode de

10.3. Pondere din nota

evaluare evaluare finala
10.4. Curs Prezenta, activitate o
13, ’ Dezbatere libera 50%
colaborare
10.5. Seminar Prezenta, activitate,
colaborare. Prezentare Dialog 50%

studiu de caz

10.6. Standard minim de performanta

Prezentarea studiului de caz

474




